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BONNAIRE VER SACRUM BLANC DE
CRAMANT/ FRANCIA BLANCS SUR LIEGE EXTRA BRUT

FRANCIA
CHAMPAGNE
CRAMANT

..................

49°03' 19" N

. 03" 44' 38" E

BONNAIRE

ANND DI

FOMNDAZIOMNE

el
i CHARDONNAY / PINOT

1932 MNOIR / PINGT MEUNIER
AN, ESTENSIONE
IOl TERRITORIO
:. 22 Ha
VITIGNO VINIFICAZIONE
100 % Chardonnay Acciaio.
Rifermentazione con
DENOMINAZIONE tappo in sughero
Champagne AOC
AFFINAMENTO
DOSAGGIO Sui lieviti in bottiglia per
2,5 gr/| - Extra Brut almeno 6 anni.

GRADO ALCOLICO TEMPERATURA DI
12% SERVIZIO
8/10 °C

NOTE DEGUSTATIVE e
Giallo oro chiaro e perlage fine e persistente. Bouquet intenso con B it

sentori di brioche, nocciola, mele cotogne, agrumi e fiori bianchi. L G
Consistenza cremosa e una spuma fine, con dolcezza di frutto
maturo. Complesso e aromatico, finale lungo, fresco e sapido

ABBINAMENTI
Formaggi con sapore intenso e deciso, foie gras

Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




